
Roma, Sabato 15 GiuGno 2019 D Hotel Rome CavalieRi

Con la parteCipazione 
del presidente del Consiglio dei Ministri

ForuM internazionale 
della Cultura del Vino

12°



La FonDaZione italiana SommelieR da oLtre trent’anni ha inserito neL compito istituzionaLe 

che Le spetta un ambizioso progetto di emancipazione deL nostro paese aLLa cuLtura deL Vino e dei 

prodotti deLLa nostra terra.

daL 2008 queste intenzioni fanno nascere L’annuaLe FoRum Della CultuRa Del vino.

questo 2019 Lo abbiamo dedicato aLLa Vita, dunque, e per questa abbiamo iniziato a fare dei corsi di sommeLier 

e di sommeLier deLL’oLio aLLe ragazze e ai ragazzi deLL’oSpeDale peDiatRiCo Del bambino GeSù Di Roma.

perché, dopo iL Loro percorso per riacquistare La Vita, possa iL Vino essere uno strumento gioioso di 

riconquista deL tempo.

dalla Vite alla Vita



Il vino è il canto della terra
verso il cielo

Dopo aver ricevuto all’11° Forum lo scorso anno il Presidente della rePubblica con un granDe 

tema Di cultura presentanDo il nostro lavoro al capo Dello stato e ai nostri ospiti il lavoro Di anni 

per testimoniare quanto il valore Del nostro tempo abbia avuto risultati increDibili, quest’anno ci 

apprestiamo a proporvi un tema che mette al centro la vita. nel sacriFicio Del cristo ogni giorno nel 

monDo si celebra con il vino la vita spirituale Del cuore e Della mente.

e questo, nello scambio Di parole, lo abbiamo conDiviso con PaPa Francesco il 21 gennaio 2015.

la vita che vogliamo vivere in questo 12° Forum è quella Della Forza Dell’esperienza, Della amicizia, 

Della conoscenza Del monDo, Della competenza, Dell’amore. la partecipazione Del presiDente Del 

consiglio Dei ministri giuseppe conte è il notevole valore aggiunto alla granDe cultura Del vino.



D
DDDDDalle 9 alle 10 Accredito degli iscritti: prenotazione indispensabile su www.bibenda.it

Ore 10:30 AperturA dei LAvOri deL FOrum

Tema del Forum: un riscatto che cambia la vita. La cambia ai giovani e a quanti la 

inventano diversamente, trovano opportunità laddove la terra può dare gioia, laddove 

il vino diventa strumento di serenità e ricchezza.

riscAttO numerO 1: Centopassi di Libera terra

v  G i o v a n n i  a S C i o n E 
Produttore

riscAttO numerO 2: tra studio e Lavoro inventano L’azienda

v  P a o l o  E  a n t o n E l l a  P R E S C i U t t i  
Produttori AziendA MevAnte

riscAttO numerO 3: a san patrignano

v  R o b E R t o  D R a G o n i
AgronoMo AziendA SAn PAtrignAno

riscAttO numerO 4: resurrezione di una vigna

v  C i n z i a  M E R l i
Produttrice AziendA Le MAcchioLe

riscAttO numerO 5: Camere su vigna

v  F R a n C o  M .  R i C C i 
PreSidente FondAzione itALiAnA SoMMeLier



D
DDDD

Riscatto numeRo 6: La Comunità di Sant’Egidio, WinE for LifE

v  M a r i o  M a r a z z i t i
Storico della comunità di Sant’egidio

Riscatto numeRo 7: iL BamBino gESù di roma

v  M a r i e l l a  e n o c
PreSidente oSPedale Pediatrico BamBino geSù

v  r u g g e r o  P a r r o t t o
direttore generale oSPedale Pediatrico BamBino geSù

v  r i c c a r d o  c o t a r e l l a
PreSentazione del Vino “Vìta”: 6000 Bottiglie realizzate Per un’enoteca che 

aVrà il Suo SPazio nel comPleSSo del BamBino geSù 

v  g i u s e P P e  c o n t e
PreSidente del conSiglio dei miniStri della rePuBBlica italiana

Presiede alla cerimonia di consegna dei diplomi agli allievi del Corso di 

Qualificazione Professionale per Sommelier svolto per il Bambino Gesù di Roma.

v  s o M M e l i e r  d e l  B a M B i n o  g e s ù
Consegna delle Insegne e dei Diplomi di Sommelier agli allievi del Corso organizzato 

per l’Ospedale Bambino Gesù di Roma.



D
DDDDDopo aver effettuato la raccolta fondi da parte dei Produttori di Vino e di Olio per 

l’acquisto di un importante apparecchio sanitario per il progetto dell’Istituto dei 

Trapianti e dei Tumori, impegno preso alla Festa dei 5 Grappoli 2019 il 24 Novembre 

2018 ora sarà la volta degli Iscritti alla nostra Fondazione che parteciperanno alla

v  d e g u S t a z i o n e  d a l l a  V i t e  a l l a  V i t a   

100 GRanDi PRoDuttoRi Pongono in deguStazione le loro eccellenze 

del Vino e dell’olio

Dalle oRe 13:30 alle oRe 24:00 Salone dei caValieri

100 Banchi d’assaggio per 100 Vini e 10 Oli da degustare, oltre ad alcuni prodotti tipici 

a cura dei nostri Chef. Abbinamento fisso Porchetta e Parmigiano.

(a breve su www.bibenda.it La Carta dei Vini dalla Vite alla Vita) 

oRe 16:30 aBBinamento con PaSta e fagioli

oRe 18:00 aBBinamento con PaSta all’amatriciana

oRe 19:30 aBBinamento con frittini

oRe 21:00 aBBinamento con i dolci

oRe 23:00 aBBinamento con cacio e PePe

oRe 24:00 chiuSura della deguStazione



_
_

___

degustazione riservata agli iscritti di Fondazione italiana sommelier che 

eccezionalmente in questa occasione possono essere accompagnati da amici e familiari.

Posti limitati. Prenotazione obbligatoria, contestuale al versamento di Euro 100 a persona.

il pagamento può essere effettuato:

Attraverso il sito bibenda.it (carta di credito o credito telematico) 

In contanti, bancomat o assegno presso BiBendAmAniA al piano terra dell’Hotel 

Rome Cavalieri, Via A. Cadlolo 101.

TUTTO L’INCASSO DELLE DEGUSTAZIONI VIENE DESTINATO AL 

PROGETTO “dALLA vite ALLA vitA”.

DURANTE L’EVENTO VIENE COMUNICATO L’IMPORTO PER IL 

RAGGIUNGIMENTO DELL’OBIETTIVO PREVISTO.

https://www.bibenda.it/attivita_singola.php?id=2881


FonDaZione italiana SommelieR

Hotel Rome CavalieRi

via albeRto CaDlolo, 101

00136 Roma

tel. 068550941




