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Immergiti anche tu nella magia
Un intreccio incantato di profumi, sapori, 

emozioni che fioriscono un solo giorno ma restano per la vita
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Si accendono di nuovo i riflettori sull’Oscar del Vino.
Ritorna l’evento di degustazione più atteso e prestigioso dell’anno, 
un’imperdibile occasione per partecipare a una grande degustazione 
nel più grande Centro Internazionale di Cultura del Vino e dell’Olio.

Roma • Sabato 6 Maggio 2023 • Hotel Rome Cavalieri

X X I I I  P R E M I O  I N T E R N A Z I O N A L E  D E L  V I N O

P R E S E N T A N O

L’OSCAR DEL VINO 2023

IL LIBRO GUIDA E LA RIVISTA NATA
PER RENDERE PIÙ SEDUCENTI 

LA CULTURA E L’IMMAGINE DEL VINO
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21 Vini in nomination presentati ai partecipanti in 7 

tempi per 3 etichette ciascuno in degustazione guidata 

dai docenti della Fondazione Italiana Sommelier che, 

alternandosi, si immergeranno assieme a voi nelle 

emozioni della degustazione. 

I presenti in sala voteranno online i loro preferiti per 

decretare il vincitore dell’Oscar in tempo reale.

   A l l e  o r e  1 4 : 0 0

a p e r t u r a  d e i  v a r c h i  d ’ i n g r e s s o 

i n  s a l a  d i  d e g u s t a z i o n e

   A l l e  o r e  1 5 : 0 0

o r a r i o  d i  i n i z i o  d e l l a 

D e g u s t a z i o n e ,  o l t r e  i l  q u a l e 

n o n  s a r à  p i ù  c o n s e n t i t o 

l ’ i n g r e s s o  i n  s a l a



  P e r  E s s e r c i

Posti limitati. Prenotazione obbligatoria, contestuale 

al versamento di Euro 250 a persona.

In via eccezionale gli iscritti alla Fondazione 

Italiana Sommelier potranno estendere la possibilità 

di partecipare a questo evento anche a due loro 

ospiti. Sarà cura dell’iscritto versare l’importo 

dovuto anche per i suoi eventuali invitati.

  M o d a l i t à  d i  p a g am  e n t o

Carta di credito o credito telematico.

Contanti, bancomat o assegni presso il nostro negozio 

BIBENDAMANIA, piano terra dell’Hotel Rome Cavalieri.

Tel. 06 8550941 - fax 06 85305556

sommelier@bibenda.it - www.bibenda.it

Via Alberto Cadlolo 101 - 00136 Roma 
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L’ O s c a r  d e l  V i n o  2 0 2 3  s i  a p r e  c o n 

u n a  g r a n d e  s o r p r e s a :  A n g e l o  G a j a , 

i l  P r o d u t t o r e  g e n i o  d e l l a  p a r o l a , 

c a l am  i t a  c u l t u r a l e ,  t o r n a  a  R oma    p e r 

“ C o n v e r s a z i o n e :  I l  P r o f u mo   d e l  V i n o ” .

U n  t e ma   mo  l t o  a t t r a e n t e ,

u n  r e g a l o  e s c l u s i v o  p e r  i  n o s t r i 

p a r t e c i p a n t i  a l l ’ O s c a r .
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NOMINATION

L’ A c c a d e m i a 

d e l l ’ O s c a r  d e l  V i n o  2 0 2 3 , 

d o p o  av e r  s e n t i t o  i l  pa r e r e 

d i  1 0 0  r a p p r e s e n ta n t i 

d e l  m o n d o  d e l l a  c u lt u r a ,  d e l l a 

p r o d u z i o n e 

e d  e s p e rt i  d i  c o m u n i c a z i o n e , 

h a  d e c i s o  d i  c a n d i d a r e  a l l a 

Ve n t i t r e e s i m a 

E d i z i o n e 

d e l l ’ O s c a r  d e l  V i n o 

l e  e t i c h e t t e  c h e  s e g u o n o .

T u t t e  l e  N om  i n a t i o n  p e r  l ’ O s c a r  d e l  V i n o  2 0 2 3



NOMINATION
@bibendaofficial @FondazioneItalianaSommelier

@bibendaofficial
Bibenda Editore

S e i  t u  a  v o t a r e  l a  t u a  e t i c h e t t a  p r e f e r i t a !6

M I G L I O R  V I N O  S P U M A N T E

conduce la degustazione Luciano Mallozzi
Extra Brut Kius 2018  •  Marco Carpineti

Brut RN 2018  •  D’Araprì

Alta Langa Pas Dosé Zero 140 mesi Luna Riserva 2009  •  Enrico Serafino



NOMINATION

S e i  t u  a  v o t a r e  l a  t u a  e t i c h e t t a  p r e f e r i t a !

M I G L I O R  V I N O  B I A N C O

conduce la degustazione Daniela Scrobogna
Costa d’Amalfi Furore Bianco Fiorduva 2021  •  Marisa Cuomo

Vintage Tunina 2020  •  Jermann

Alto Adige Terlaner I Primo Grande Cuvée 2020  •  Cantina Terlano
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@bibendaofficial @FondazioneItalianaSommelier
@bibendaofficial

Bibenda Editore



NOMINATION

S e i  t u  a  v o t a r e  l a  t u a  e t i c h e t t a  p r e f e r i t a !

@bibendaofficial @FondazioneItalianaSommelier
@bibendaofficial

Bibenda Editore
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M I G L I O R  V I N O  R O S A T O

conduce la degustazione Filippo Busato
Bevorosa 2022  •  Arillo in Terrabianca

Il Rosato 2021  •  Conterno - Cantine Nervi

Il Rogito 2021  •  Cantine del Notaio



NOMINATION

S e i  t u  a  v o t a r e  l a  t u a  e t i c h e t t a  p r e f e r i t a ! 9

@bibendaofficial @FondazioneItalianaSommelier
@bibendaofficial

Bibenda Editore

M I G L I O R  V I N O  R O S S O

conduce la degustazione Paolo Lauciani
Bolgheri Superiore Argentiera 2019  •  Argentiera

Turriga 2018  •  Argiolas

Brunello di Montalcino 2010  •  Biondi Santi



NOMINATION

S e i  t u  a  v o t a r e  l a  t u a  e t i c h e t t a  p r e f e r i t a !

@bibendaofficial @FondazioneItalianaSommelier
@bibendaofficial

Bibenda Editore
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M I G L I O R  V I N O  D E L  M I G L I O R  P R O D U T T O R E

conduce la degustazione Massimo Billetto
Saffredi 2019  •  Elisabetta Geppetti - Fattoria Le Pupille

Rosso Piceno Superiore Roggio del Filare 2019  •  Angiolina Piotti Velenosi - Velenosi

Barolo Cannubi 2018  •  Anna Abbona - Marchesi di Barolo



NOMINATION

S e i  t u  a  v o t a r e  l a  t u a  e t i c h e t t a  p r e f e r i t a !

M I G L I O R  V I N O  D O L C E

conduce la degustazione Alessia Borrelli
Passito di Pantelleria Bukkuram Sole d’Agosto 2021  •  Marco De Bartoli 
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@bibendaofficial @FondazioneItalianaSommelier
@bibendaofficial

Bibenda Editore

Passito di Pantelleria Ben Ryé 2019  •  Donnafugata

Malvasia delle Lipari Passito Selezione Carlo Hauner 2019  •  Hauner



NOMINATION

S e i  t u  a  v o t a r e  l a  t u a  e t i c h e t t a  p r e f e r i t a !

@bibendaofficial @FondazioneItalianaSommelier
@bibendaofficial

Bibenda Editore
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M I G L I O R  V I N O  D E L  T E R R I T O R I O

conduce la degustazione Giovanni Lai
Primitivo di Manduria Sessantanni Vintage 2018  •  Cantine San Marzano

Amarone della Valpolicella Classico 2018  •  Allegrini

Brunello di Montalcino Poggio all’Oro Riserva 2016  •  Banfi



A r r i v e d e r c i  a l l ’ O s c a r  d e l  V i n o  2 0 2 4 !
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Hotel Rome Cavalieri
Via Alberto Cadlolo 101 - 00136 Roma

Tel. 06 8550941 - Fax 06 85305556
sommelier@bibenda.it - www.bibenda.it




