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Fondazione Italiana Sommelier

I nostri Corsi
BIBENDA EXECUTIVE MASTER
Il corso avanzato più importante del mondo. 
Università per manager del vino.

SOMMELIER DELL’OLIO
Un’esperienza unica per imparare a 
riconoscere le vere qualità
dell’Olio Extravergine di Oliva.

FORMAGGI 
Il Corso che si può ripetere all’infinito per 
l’alto valore delle degustazioni e per la 
differenza del programma.

BARMAN
Il tuo gusto, la tua fantasia, il “tuo Cocktail”.
Il tuo bere a colori.

BIRRA
Vieni a scoprire come sotto due dita di 
schiuma ci sia un mondo di gusto!

SIGARI E DISTILLATI
Il grande matrimonio sensuale tra “vizi” 
d’élite si rinnova anche quest’anno.

CHAMPAGNE E CHAMPAGNES
Un emozionante viaggio alla scoperta del 
territorio vitivinicolo che dà origine ad uno 
dei vini più prestigiosi del mondo.

PEPERONCINO
Un tema troppo a lungo trascurato; vi 
dimostreremo invece che il peperoncino è 
soprattutto sapore e carattere.
Abbinamenti peperoncino/cibo/vino.

Informazioni e Iscrizioni
tel. 06 8550941 - sommelier@bibenda.it
tel. 333 1194948 (del. luciano mallozzi)

Monografie e seminari
sui grandi vini 
del mondo


