del Corso. del Corso

* Ladegustazione, Ienografianazionale, intemazionale e la tecnicadelfabbinamento ibo-vino

L', , I .
—Inizioe gli Orari - —Calendario

OPEN DAY - PRESENTAZIONE .
Mercoledi 16 settembre 2026 0re 19:30 -/

Inizio clel Corso , , ‘
1. mercoledi 14.10.2026 11. mercoledi 13.01.2027 21. mercoledi 24.03.2027
Mercoledi 14 ottobre 2026
Sera dalle 20:30 alle 23:00 2 mercoledi 21.10.2026 12, mercoledi 20.01.2027 2. mercoledi 31.03.2027
Si raccomanda la massima puntualita.
& mercoledi 28.10.2026 13. mercoledi 27.01.2027 23. mercoledi 07.04.2027
Visita in azienda | sabato 31 ottobre 2026 ore 10:30
Cena didattica | mercoledi 09 giugno 2027 4 mercoledi 04.11.2026 14. mercoledi 03.02.2027 24, mercoledi 14.04.2027
Test di verifica | sabato 19 giugno 2027
Festa dei diplomi | da definire 5, mercoledi 11.11.2026 15. mercoledi 10.02.2027 25, mercoledi 21.04.2027
°
I D 0 c e n t I 6. mercoledi 18.11.2026 16. mercoledi 17.02.2027 26. mercoledi 28.04.2027
F——
it mercoledi 25.11.2026 17. mercoledi 24.02.2027 27. mercoledi 05.05.2027
Direttore del Corso Docenti Segreteria Corsi SEDE DEL CORSO
Ametleo Tassi Tommaso Annibali Elena Sandrone HOTEL RELAX 8. mercoledi 02.12.2026 18. mercoledi 03.03.2027 28. mercoledi 12.05.2027
334.2010383 Francesco Caruso 347.2744749 Via Tibullo, 2
) . . 9. ledi 09.12.2026 19. ledi 10.03.2027 29, ledi 19.05.2027
Lucio Franceschell Matteo Menconi 63074 SAN BENEDETTO del TRONTO (AP) mercoled! mercoled! mercoled!
Michele Marconi 339.8838768
. . . X 10. mercoledi 16.12.2026 20 mercoledi 17.03.2027 30. mercoledi 26.05.2027
Vincenzo Panei Presidente Regionale
Otello Renzi Marco Medori
Luca Romeo
( Nota: eventuali intolleranze alimentari vanno segnalate ai responsabili di SaIaJ




